Ahorn sirup smakager

INGREDIENSER
e 2 > dl usaltet smgr
e 2 ' dl brun farin
e 1 teske vanille essens
e 1 stort eeg
e 2 ' dl ahornsirup
e 5dl mel
e 4 teske bagepulver
e A teske salt
e 2 dl knuste valngdder

1. Blgdger smgret i en skal og bland det med farinen ved hjzelp af piskeris i 3 minutter eller indtil
let og luftig.

2. Pisk vanille essensen og a&ggene i blandingen, indtil den er jeevn. Pisk ahornsiruppen i
blandingen, indtil den er jaevn.

3. Ien anden skdl blandes melet, bagepulveret og saltet. Denne blanding tilfajes langsomt til
smgrblandingen under piskning. Fold valngdderne i. Dejen tildeekkes og stilles koldt i 30
minutter.

4. Forvarm ovnen til 175 grader. Laeg en ad gangen en skefuld af dejen pa bagepapir pd
bagepladen. Kagerne bages 10-12 minutter eller indtil de er let brune omkring kanterne. Lad
kagerne std pa bagepapiret i et par minutter, for de laegges pa en rist til fuldstaendig afkgling.

Denne opskrift giver 35 stk smakager. Opskriften er taget fra nettet:
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